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INTRODUCCION

Como estudiante en mi segundo ano de estudios en
la carrera de Diseno Multimedia de la Universidad
de Tarapaca, se me asigno la realizacion de la Prac-
tica Laboral 1. Esta practica forma parte del plan de
estudios del primer semestre del segundo ano.

Este informe proporciona toda la informacion rele-
vante para comprender la naturaleza y la ejecucion
de las actividades durante mi primera practica labo-
ral en el segundo ano de la carrera de Disefno Mul-
timedia. Se detallan los objetivos establecidos, asi
como la descripcion tanto de la empresa en la que
se llevo a cabo la practica como del trabajo realiza-
do. Ademas, se destacan las experiencias adquiridas
durante este periodo.



OBJETIVOS

Objetivo General:

El objetivo general es ayudar en el desarrollo de la indentidad visual
de la empresa y entregar elementos que sean utiles para la empresa.

Especifico:

El objetivo especifico es entregar un producto aceptable para la em-
presa.

Actividades realizadas:

1.Afiche con informacion para la empresa.

2.Etigueta para un frasco con semillas que se regala como recuerdo.
3.catalogo.

4 .fotografia de productos



DESCRIPCION GENERAL DE LA EMPRESA

La Rehuerta es una empresa dedicada a vender pro-
ductos naturales de la region y herramientas y ma-
teriales para la cultivacion de plantas.

Vania Camila Jose Roque

Joshua Lopez
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jolver a s Rals

CONSERVAS Y
ENCURTIDOS

AKAPACH

Pepinos dulces $0000
Encurtidos de Verduras $0000
Encurtidos de Verduras Asadas $0000
Pesto de Albahacan, Ajo y Nueces $0000
Pasta Aceituna y Ajo 230gr $0000
Pasta Aceitunas y Nueces 230gr $4.800
Pepinos Dulces 350gr $4.800
Adobo de Ajies $4.800
Pasta de Aceitunas, Rocotoy Mani  $4.500
Ajos Camina encurtidos $3.500
Mix de Verduras Asadas de Azapa $3.500

Fig.6 Version rechazada del catalogo

( LA REHUERTA

Volver a fa Rals

NUTRIMANI

MANTEQUILLAS DE MANi

1kg  500gm

NATURAL $10.000  $6.000

MANICHOC $11.000  $7.000

MANICHIPS $6.000

460gm  260kg

. VEGAN PROTEIN $4500  $7.000
SABOR MANGO

MANTEQUILLAS DE ALMENDRAS

kg 500g  260g

NATURAL (1005 ALMENDRAS) $17.000  $9500 $5500
CCHOCOALMENDRAS (VERSION CACA0) $18000 $10.500 $6.000
Cacao amargo natural en polvo 250g $2.000 @
Chips de cacao sin aziicar 200 $5.500 i, o
Chocolate negro sin azticar 52% $2.500 £ (J
=
=
£

—

Fig.7 Version rechazada del catalogo

AKAPACHA

Producto

Pepinos dulces 3509

Encurtidos de Verdvras Asadas 3609
Pesto de Albahacan, Ajo y Nueces
Pasta Aceituna. y Ajo 2309

Pasta Aceitunas y Nueces 2305
Pacta Aceitunas, Rocoto y Mani 2305
Adobo de Ajies 2309

Ajos Camina encortidoc

unda version de

Precio
$4.500
$5.600
$4.800
$4.800
$4.800
$4.800
$4.500

$4.500

| cata

og
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MANTEQUILLAS DE MANE

Nataral
Manichoe
Manichips

MANTEQUILLAS DE ALMENDRAS

NATURAL troos aunenorns)
CHOCOALMENDRAS weeston cacar

Cacao amargo natural en polvo 2509
Chips de cacao sin azicar 2009

Chocolate negro sin azicar 52

VVegan protein cabor mango

Fig.9 Segunda version de
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CONSERVAS
ENCURTIDOS

gunda version del cata

( LA REHUERTA

MERMELADAS

0go

DORAFELY 0™

egunda version del ca

T4
Membrillo $5.200 $10.000
Morron $5.200

Naranja §5.200 £10.000
Ciruela §5.200 $10.000
Mango §5.200  $10.000
Guayaba §5.200

Mavracoya con Rocoto  $3.500

Copuli £4.500

Papaya §5.200
ALPACAY -
Guayaba $5.500
Tomate Naranja #5.500
Mango Maracuya. $6.500
Almibar de tomate £5.000
AKAPACHA 1200 2609m
Mango $3.000 §5.000

( LA REHUERTA

CONSERVAS & ENCURTIDOS

AKAPACHA

Producto Precio
Pepinos dulcee 3509 S4.500
Encurtidos de Verdvras Asadas 3609 $5.600
Pesto de Albahacan, Ajo y Nuecee $4.800
Pasta Aceituna. y Ajo 2309 $4.800
Pasta Aceitunas y Nueces 2305 S4.800
Pasta Aceitunas, Rocoto y Mani 2303 54.800
Adobo de Ajies 2309 $4.500
Ajos Camina encortidos $4.500

sion del catalogo
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ABARROTES

ORO VERDE

Precio
Doypack oréganc 505 f2.000
Infusion de oréganc S2.500
Sal de mar con orégane $3.900

Sal del Himalaya. con orégans  $4.500
Orégano kg $25.300
(A RAIMA

Aceite de oliva extra. virgen 250m/  $3.500
Aceite de oliva extra. virgen 500m/ §5.500
Aceite de oliva extra. virgen 1/t S#.000

CONGELADOS

Pulpa de maracoya 1kg £5.000
Crema pastelera de choclo 1kg  $4.000

Crema pastelera de choclo 245 55.500

inda version de

catalogo
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Volver a la Raiz

MERMELADAS

Fig.12 Segunda version de

ABARROTES

Fig.15 Segunda version del catalogo



Fig.16 Fotografia que se tomo pare
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EXPERIENCIAS ADQUIRIDAS

Durante mi practica laboral, tuve la oportunidad de
adquirir diversas experiencias en el entorno laboral:

Aplicacion de conocimientos teodricos: Pude aplicar
los conocimientos tedricos que adquiri durante mis
estudios en situaciones reales de trabajo.

Desarrollo de habilidades técnicas: Durante mi prac-
tica, tuve la oportunidad de utilizar herramientas y
software especificos de mi campo de estudio.

Resolucion de problemas: En el entorno laboral,
me enfrenté a diversos desafios y problemas que
requerian soluciones creativas. Aprendi a analizar
situaciones, identificar posibles obstaculos y propo-
ner soluciones efectivas.

Gestion del tiempo y organizacion: Durante la prac-
tica, me familiaricé con la importancia de la gestidon
eficiente del tiempo y la organizacion de tareas.



CONCLUSION

conclusion, mi experiencia durante la practica la-
boral ha sido extremadamente enriquecedora y ha
superado mis expectativas. A lo largo de este perio-
do, he tenido la oportunidad de aplicar mis conoci-
mientos tedricos en un entorno laboral real, adqui-
rir nuevas habilidades y desarrollar competencias
profesionales fundamentales.

REFERENCIAS

ANEXOS




